
%BTG EAN
8030609008406 750 ml 12,50% 1,165 kg

CONFEZIONE/CARTONE:
PACKAGE /  CASE

BOTTIGLIE PER CARTONE
BOTTLES FOR CASE

BOTTIGLIE PER PALLET

6

        480

7,2

32,0

KG

CM

26,0CM

BOTTLES FOR PALLET

PESO LORDO COLLO
GROSS WEIGHT CASE

LARGHEZZA COLLO
CASE WIDTH

PROFONDITÀ COLLO
CASE DEPTH

20,0CM

               10

             8

               80

           175

ALTEZZA COLLO
CASE HEIGHT

PALLETTIZZAZIONE
PALETISATION

PALLET
PALLET

CARTONI PER STRATO

                   80 X 120

CASE FOR LAYER
NR DI STRATI
LAYERS NUMBER

CARTONI PER PALLET
CASE FOR PALLET
ALTEZZA CM TOT. PALLET
COMPRESO 15 PEDANA
HEIGHT CM TOTAL. PALLET
INCLUDING 15 PLATFORM

   KG   570

PESO LORDO PALLET
COMPRESO KG PEDANA
PALLET GROSS WEIGHT
INCLUDING KG PLATFORM
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GRAPES: 
Corvina, Rondinella, Molinara

VINIFICATION AND MATURATION:
 Drying of the grapes (about 3 months) 

and subsequent maturation in steel. Bottle

APPEARANCE:
Ruby red with violet reflections

BOUQUET:
Notes of dried cherry, blackberry and plum, 
with final hints of black cherry under spirits

PALATE:
Sweet and fruity sensation, velvety tannins, 

and a slight final acidity makes the wine 

FOOD PAIRING:
Perfect with cherry tarts, to be tried with dark 

chocolate and blue cheeses

ENJOY AT:
14 - 16° C.

UVE: 
Corvina, Rondinella, Molinara

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO:
Appassimento delle uve (3 m3si circa) e successiva maturazione 
in acciaio. Bottiglia

COLORE:
Rosso rubino con riflessi violacei

PROFUMO:
Note di ciliegia appassita, mora e prugna, con sentori finali di 
amarena sotto spirito

SAPORE:
Sensazione dolce e fruttata, tannini vellutati, una leggera acidità 
finale lo rende armonico

ABBINAMENTO:
Perfetto con crostate di ciliegie, da provare con cioccolato 
fondente e formaggi erborinati

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
14 - 16° C.
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