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BARBERA DEL
PIEMONTE

Sselere

- VITICOLTORI DAL 1877 -

Barbera Magnum

Denominazione: Piemonte Barbera DOC
Vitigni: Barbera

Tipologia terreno:

Vinificazione:

Affinamento: Acciaio

Colore:

Profumo:

Sapore:

Grado alcolico:

Temperatura di servizio:

Abbinamenti: Carni cotte in teglia o al forno

Descrizione:

Classico vino piemontese con una propria personalita ben definita. Il
profumo é intenso ma delicato e il sapore € giustamente tannico con una
nota di morbidezza tipica della zona del Monferrato.

E' preferibile abbinarlo a piatti di carni cotte in teglia o al forno

Servire a 18°C




