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Grappa 41

Denominazione: Grappa
Vitigni:

Tipologia terreno:
Vinificazione:
Affinamento:

Colore:

Profumo:

Sapore:

Grado alcolico:
Temperatura di servizio:
Abbinamenti:

Descrizione:

Classica grappa trentina che dopo la distillazione viene messa ad
affinare per circa 24 mesi in barrique di rovere francese.

Durante questo periodo la grappa si arricchisce dei tannini ceduti
dal legno delle botti acquisendo il caratteristico colore ambrato.

L Inoltre I'affinamento permette un'intensificazione dei profumi e il
9 sapore molto pit morbido e vellutato.
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