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- VITICOLTORI DAL 1877 -

Marsala Dolce

Denominazione: Marsala Superiore DOCG - Dolce
Vitigni: Grillo, Catarratto, Inzolia e Damaschio
Tipologia terreno:

Vinificazione:

Affinamento: Legno

Colore:

Profumo:

Sapore:

Grado alcolico:
Temperatura di servizio:
Abbinamenti: Dolci raffinati

Descrizione:

Vino nobile per qualita intrinseche la cui tecnica di lavorazione artigianale affonda
le sue radici nella storia. Proveniente da uve Grillo, Catarratto, Inzolia e
Damaschio, prodotte nei soleggiati vigneti trapanesi, vinificate con la tradizionale
tecnica a cui segue un invecchiamento in botti di rovere di almeno due anni. Di
colore ambrato carico, profumo intenso, persistente con gradevoli sentori di
rovere, al palato risulta morbido/dolce.

Ottimo vino da dessert che ben si abbina ai dolci piu raffinati.

Servire a 12°-14° C
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