








SEITERRE
 

È uno storico Brand di Vini,
che racconta la passione 

dalla Famiglia Rizzi da cinque generazioni
 

Tutto inizia con una piccola proprietà di alcuni 
ettari nel Trentino,

espandendosi poi in Veneto, Piemonte, Toscana,
 Lombardia e Friuli Venezia Giulia



La nostra filosofia e missione aziendale è quella di essere
ambasciatori della Cultura del vino Italiano
attraverso la qualità dei prodotti Seiterre,
orgogliosamente fatta dal know how del

fondatore, enologo e proprietario
Luigino Rizzi





 Nel ridente Trentino che con le sue incantevoli vallate
e soleggiate colline rappresenta l'habitat ideale per la

vigna, troviamo il Maso Bianco, sede storica della
famiglia Rizzi.

Ci troviamo nella Vallagarina, all’ombra del Castello di
Avio, lungo il corso del fiume Adige, in un territorio

densamente coltivato.
I vitigni tipici sono il Teroldego, lo Chardonnay, Pinot

Grigio ed il Müller Thurgau, con cui si producono
prestigiose Doc trentine, oltre allo spumante Metodo

Classico Trento Doc. 
Ad arricchire questo ricca gamma enologica, vengono

prodotte anche le grappe monovitigno e 
la tradizionale trentina

MASO BIANCO
 





MASO BIANCO - Trento Doc 
 

PINOT GRIGIO - Delle Venezie Doc
 

TEROLDEGO - Vigneti delle Dolomiti Igt
 



Tenuta San Leone si estende su oltre 40 ettari di
vigneto che, dalla sponda del fiume Mincio in località

Salionze, si spinge verso le colline moreniche di
Custoza, in provincia di Verona. 

Le uve sono tutte vinificate in azienda 
e i vini proposti sono in vendita direttamente

all'interno del Wine shop. 
Tenuta San Leone non è solo vino, ma negli anni è

sinonimo anche di produzioni enogastronomiche (riso,
birra, olio di oliva extravergine, miele) nonchè una

variegata offerta di accoglienza, si può dormire,
mangiare e rilassarsi immersi nella natura

TENUTA SAN LEONE
 





CUSTOZA - Doc 
 

BARDOLINO CHIARETTO - Doc
 

BARDOLINO - Doc



PINOT GRIGIO - Delle Venezie Doc 
 

CORVINA - Igt
 

CABERNET - Igt



CUSTOZA - Doc
 

BARDOLINO CHIARETTO - Doc
 

BARDOLINO - Doc
 



CUSTOZA SUPERIORE - Doc 
 

ROSSO VERONESE - Igt BARDOLINO SUPERIORE - Docg 
 



TENUTA MONTEBELLO
 

La Tenuta Montebello sorge sulla parte più
elevata di una collina che domina la sponda
sinistra del fiume Orba di Rocca Grimalda,
paese di origine medioevale in provincia di

Alessandria. 
Si sviluppa su 20 ettari in cui sono presenti i

vitigni della tradizione di questo “terroir”:
Dolcetto, Barbera e Cortese. La cantina è

dotata delle più antiche e moderne tecnologie
per una vinificazione rispettosa dell tradizione,

ma attenta ad accogliere accorgimenti
funzionali che permettono di esaltare ed

evidenziare le caratteristiche e le potenzialità
delle nostre uve.

Ma Tenuta Montebello non è solo vino, ma
anche incantevole location dove riposare,

ricaricarsi, festeggiare o rifocillarsi
 





DOLCETTO D'OVADA SUPERIORE - Docg
 
 

BARBERA DEL MONFERRATO SUPERIORE - Docg
 

MONFERRATO - Doc
 



CA' DEL LUPO
 

Ca' del Lupo si insedia in una delle più fertili culle del
vino italiano: la Valpolicella. 

Le temperature miti e le brezze provenienti dal Lago di
Garda incontrandosi con quelle più fresche che
scendono dai monti Lessini, creano microclimi

fantastici per la coltura della vite. 
Le brezze favoriscono inoltre l'appassimento delle uve

nei fruttai dopo la vendemmia fino ad inverno
inoltrato. Il terreno di origine vulcanica e la favorevole

esposizione rendono il territorio adatto alla
produzione dei rinomati vini di elevata struttura e

mineralità. 
I vitigni autoctoni principali sono Corvina, Corvinone,

Rondinella e Molinara, che creano, da soli o insieme ad
altre uve sempre della zona, i vini Valpolicella Doc
(Classico, Superiore, Ripasso) e, dall'appassimento

delle uve il rinomato Amarone e il Recioto Doc.
 





VALPOLICELLA -Doc
 
 

VALPOLICELLA RIPASSO - Doc
 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA - Docg
 



TENUTA FANTONA
 

Tenuta Fantona è situata su fertili colline create dallo
scioglimento dei ghiacciai che crearono il lago di

Garda.
Si estende per circa 60 ettari attorno alla Torre di San
Martino della Battaglia, teatro di una delle più cruenti
battaglie delle due Guerre di Indipendenza Italiane, la

battaglia di Solferino e San Martino.
Il terreno reso fertile dal limo depositato dal lago e le

brezze che soffiando da Nord creano un ambiente
pedoclimatico perfetto per la coltura della vite. 

Questi elementi conferiscono ai nostri Lugana grandi
doti come una spiccata mineralità e riflessi dai colori

unici
 





LUGANA - Doc
 
 

LUGANA - Doc LUGANA BRUT - Doc
 

LUGANA - Doc
 



Podere del Gal si colloca tra le due braccia del torrente
Meduna (le cui acque si gettano a valle nel fiume

Livenza), area particolarmente fertile grazie all'opera di
bonifica del secolo scorso. 

Tale substrato e la collocazione ai piedi delle soleggiate
prealpi Carniche, fanno di questo un territorio ideale

per la coltivazione della vite. 
In questo contesto sono immersi i 40 ettari vitati da cui

si ottengono il rinomato Prosecco, oltre che Pinot
Grigio

PODERE DEL GAL
 





PROSECCO - Doc
 

PROSECCO EXTRA DRY - Doc
 



In questo angolo di mondo, circondato da blasonati
territori a Doc, si è sviluppato il Podere Sassoscritto: 95

ettari di terreno di argilla, sabbia e rocce gessifere
calcaree circondati da olivi e vitati con prestigiosi

vigneti.
Il boom economico-industriale degli anni '60 non ha
coinvolto questa zona, facendo sì che ancora oggi si

presenti intatta come un secolo fa.
Dall'uvaggio Sangiovese, Syrah e Merlot si ottengono

vini rossi di alta qualità, grazie a questo territorio dove
si producono alcuni dei migliori rossi al mondo

TENUTA SASSOSCRITTO





TOSCANO - Igt
 

SASSOSCRITTO - Toscano Igt
 

SEIROSSO - Toscano Igt
 



Poggio le Capannelle si sviluppa in uno dei contesti più
favorevoli per la nascita dei grandi rossi toscana. Infatti

i vigneti nascono su colline circondate da boschi di
querce e olive, perfette per preservare la qualità

dell'uva. Dall' altra parte si trova il fiume Ombrone che
con le sue acque nutre la terra circostante. 

Le Capanelle si sviluppano su 70 ettari di cui 50 a
vigneto, vitati con le varietà più pregiate come

Sangiovese, Merlot, Cabernet, Syrah, Chardonnay e
Vermentino, basi per vini di un certo spessore.

Nascono da questa Tenuta rossi importanti, ma anche
vini bianchi con una certa complessità di aromi e

sapori
 

TENUTA CAPANNELLE
 





LE CAPANNELLE - Toscano Igt
 

 VERMENTINO - Igt
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“Gigi Rizzi – Collection N°01” è la prima di sei collezioni di sei collezioni che saranno la punta di diamante dell'azienda Seiterre, ad edizione limitata.
Frutto della passione e dell'amore per il vino di Luigino Rizzi, per gli amici “Gigi”, enologo e proprietario dell’azienda Seiterre, che dopo 45 anni di

esperienza nel settore viticolo ed enologico ha voluto creare una collezione che andasse a rappresentare tutto ciò che ha imparato nel corso della vita
andando a selezionare dei vini rappresentativi delle nostre aziende, in aggiunta al sapere derivante dal fatto di essere la quarta generazione di una

famiglia sempre molto impegnata e innamorata del vino.
 La “Collection N°01” è un Lugana Superiore Doc, frutto della vendemmia 2018, di uva TURBIANA. Un vino ottenuto partendo da una accurata selezione
della produzione di uno dei migliori vigneti dell’azienda, situati sul Lago di Garda nella zona storica di produzione.Il risultato dell’affinamento in barrique,

grazie all’utilizzo di legni pregiati di diverse tostature ha permesso di rispondere in maniera positiva alle aspettative. Ne risulta un vino meraviglioso,
perfettamente bilanciato ed equilibrato. Lo spettro olfattivo è particolarmente ricco ed intenso, la complessità spazia dalle note agrumate ben definite,

con un richiamo alla mela matura, a sentori speziati dati dalla maturazione in barrique per terminare con gradevolissime note minerali che si
accentuano con il tempo rendendo “Gigi Rizzi Collection N°01” più profondo e corposo.

Questo Lugana Superiore Doc 2018 è molto versatile in cucina, si sposa con antipasti di verdure o primi piatti importanti, ma non piccanti. Da provare
con secondi a base di pesce sia di acqua dolce che salata. E’ un ottimo compagno per tutto il pasto e dona una piacevole sensazione di perfetto

equilibrio ed abbinamento con il cibo



"Gigi Rizzi Collection N°02" è la seconda di sei collezioni che saranno la punta di diamante dell'azienda Seiterre, ad edizione limitata. Frutto della
passione e dell'amore per il vino di Luigino Rizzi, per gli amici “Gigi”, enologo e proprietario dell’azienda Seiterre, che dopo 45 anni di esperienza nel
settore viticolo ed enologico ha voluto creare una collezione che andasse a rappresentare tutto ciò che ha imparato nel corso della vita andando a

selezionare dei vini rappresentativi delle nostre aziende, in aggiunta al sapere derivante dal fatto di essere la quarta generazione di una famiglia
sempre molto impegnata e innamorata del vino.

La “Collection N°02” è un Sangiovese Toscana Igt, frutto della vendemmia 2017, di uva SANGIOVESE. Un vino ottenuto partendo da una accurata
selezione della produzione di uno dei migliori vigneti dell’azienda, situati nel cuore della Maremma Toscana, in un paesaggio incontaminato.

l’affinamento in barrique, grazie all’utilizzo di legni pregiati di diverse tostature, ha permesso di rispondere in maniera positiva alle aspettative. 
Ne risulta un vino sorprendente, perfettamente bilanciato ed equilibrato. Lo spettro olfattivo è particolarmente ricco ed intenso, la complessità spazia

dalle note fruttate ben definite, ciliegia, mora, prugna e amarena, con richiami floreali di violetta e peonia, a sentori di spezie nere dati dalla
maturazione in barrique per terminare con gradevolissime note vanigliate che rendendo “Gigi Rizzi Collection N°02” un vino elegante e raffinato,

intenso, persistente e suadente con tannini morbidi e setosi. Ottimo presupposto per un lungo affinamento in bottiglia.
Questo Sangiovese Toscana Igt 2017 è molto versatile in cucina, grazie alla sua complessità olfattiva e gustativa si sposa con primi piatti importanti a
base di carne, ma non piccanti. Da provare con secondi a base di carne rossa e selvaggina a pelo. E’ un ottimo compagno per tutto il pasto e dona

una piacevole sensazione di perfetta armonia ed abbinamento con il cibo




